Haus Windhook

An de Kiist von’t Fischland, twiischen Dierbagen un
Wuatrow, steiht dicht achter de Diinen dat ,, Huus
Windhoek “, mit sein twei Etaschen un drel Finster-

retgen. Dat staatsche Huuos liicht't witt verputzt, hett'n

awored, grieses Strohdack mit hilten Pierkdpp dorvor.
Ut de Mansardenfinster kann ein wiet swer de Qsloee kieken -

béit hen na de dicken Dampers, de dor buten up den Weg von un na Sweden un Finnland siind.
In dit Huus wabnte de Generalarzt a.D. Dr. Berg, de in de Kaivertit de sberst Militirdoktor von
de diitschen Kolonien wirst wier. Uns Famdienmitglied harr dat na den Krieg von den ollen Ge-
neralarzt kofft. Dat Huuo stecht noch just vo as dunn. Um de Fck von Huws Windhoek fichtelt
der Seewind un hiit biirt, Karl Middelbiik dor'n Restawurant- Pension ut makt.

Nach dem Bau der Mauer 1961 wurde das Haus staatlich verwaltet. Unsere Fami-
lien durften es nicht einmal betreten. Das Haus wurde zum , Kleinen Képt'n Brass®
umbenannt und vom ,Groflen Kipt'n Brass“ — auch in Dierhagen ansissig - verwal-
tet und versorgt. Nach vielen Kdmpfen, konnten wir Ende 1990 das Haus und den
Boden kaufen und ,loslegen”. Es wurde umgebaut: neue Heizungen, Einrichtungen,
Isolierungen und mehr waren nétig.

,Haus Windhook" 6ffnete am 9. Juni 1991 seine Tiiren. Vorgesehen war eine Pen-
sion mit einem kleinen Kaffee. Nach den Anfangsschwierigkeiten stellten wir fest,
dass ein Kaffee nicht das Richtige war — die Géste wollten etwas , Fischiges” am
Abend essen - frisch aus der Ostsee oder dem Bodden sollte es sein.

Natiirlich war es fiir uns ,drei” nicht gerade leicht, so ein Restaurant mit Pension
zu betreiben - kamen wir doch alle aus anderen Berufen. Mit viel Mut entstand das
jetzige ,Haus Windhook"” mit Gaststitte und Pension in Dierhagen-Ost, dem ruhig-
sten Teil von Dierhagen, direkt in den Diinen — einen Steinwurf vom Ostseestrand

entfernt.

Wir méchten Thnen den Aufenthalt in unserem Haus angenehm gestalten und hof-

fen, dass wir Sie bald wieder begriiflen diirfen.

Wir danken Ihnen fur Ihren Besuch. Familie Mittelbach




Feste & Fejern

Familienfeiern aller Art und Ahnliches, werden von uns gerne nach Thren Vorstel-
lungen organisiert. Bitte wenden Sie sich mit Ihren Wiinschen an unser Team.

Danke!

Ihr Team Haus Windhook

Gaststiitte und Pension
Haus Windhook

Amselweg 4

18347 Ostseebad Dierhagen

Telefon 03 82 26/8 04 95
Telefax 03 82 26/8 05 71
E-Mail info@haus-windhook.de

www.haus-windhook.de

Uber die allergenen Stoffe konnen Sie sich bei unseren Mitarbeitern erkundigen, es
konnen in allen Speisen und Getrinken Spuren von allergenen Stoffen enthalten sein.




Vorspeisen & Suppen

Fischsuppe ,Haus Windhook” 490 €
hausgemacht, Toast

Tomatensuppe 450 €
hausgemacht mit Sahnehdubchen, Toast

Suppe der Saison 450 €
hausgemacht, Toast

Goulaschsuppe 430 €
Camembert 550 €
gebacken auf Toast, mit Ananas oder Preiselbeeren

Ragou fin 550 €
Worcester Sauce, Zitrone, Toast

Knoblauchbrot 450 €
Salate

Saisonsalat 530€

marktfrischer bunter Salat

Bunter Salatteller 690 €

marktfrischer bunter Salat mit Schafskise

Tomaten-Mozzarella-Salat 690 €

auf Balsamicosauce

Garnelensalat 880 €

marktfrischer bunter Salat mit Garnelen




Fischgerichte

Filet vom Zander
gebraten, Dillsauce, Salzkartoffeln und Salatbeilage

Fischfiletplatte ,Haus Windhook"

verschiedene, gebratene Fischfilets und Salatbeilage

Lachsfilet pochiert

Meerrettichsauce, Salzkartoffeln, Salatbeilage

Lachsfilet naturell
gebraten und Salatbeilage

Filet vom Ostseedorsch
nach Art des Hauses (Curry) und Salatbeilage

Filet vom Ostseedorsch naturell
gebraten und Salatbeilage

Fischfilet

in Bierteig und Salatbeilage

Fischfilet

in Parmesankruste und Salatbeilage

Kutterscholle
naturell gebraten und Salatbeilage

Aal
gebraten und Salatbeilage

Raucherfischplatte

verschiedene Sorten Riucherfisch aus dem
eigenen Riucherofen, Salatbeilage und Beilage

Brathering

hausgemacht, sauer eingelegt und Salatbeilage

1550 €

1990 €

1530 €

1530 €

1590 €

1590 €

1590 €

1590 €

1290 €

1750 €

fur 2 Personen 29,90 €
fur 1 Person 1690 €

1090 €




Sahneheringsfilet 10,70 €
und Salatbeilage

Matjesfilet 10,70 €

mit Honigsauce und Salatbeilage

Grlner Hering 1080 €

naturell gebraten und Salatbeilage

Schollenfilet naturell 1390 €

gebraten und Salatbeilage

Schollenfilet gefuillt 1590 €

gebraten und gefiillt mit Riucherlachs (hauseigen) und Salatbeilage

Seelachsfilet 1250 €
in Eihiille und Salatbeilage

Gerducherter Osteelachs 1230 €
auf Reibekuchen und Salatbeilage

Fleischgerichte

Sauerfleisch 1090 €
hausgemacht nach Mecklenburger Art und Salatbeilage

Hahnchenschnitzel 11,80 €
,Cordon Bleu” und Salatbeilage

Hahnchenbrustfilet 1190 €

naturell gebraten und Salatbeilage

Schnitzel 11,50 €

paniert und Salatbeilage

Schweinelachssteak 1350 €

mit Champignons oder Kriuterbutter und Salatbeilage

Nuggets 9,90 €
und Salatbeilage

Geschnetzeltes Ziricher Art 11,50 €
und Salatbeilage




Speisekarte Windhook ,spezial”

Rib-Eye Mastercut, 120z 2690 €
zart gereifte Hochrippe, 350 g,

der Stolz unserer Fleischer,
vom Lavastein-Grill,
mit frisch geriebenem Meerrettich

Rumpsteak 2290€
vom ausgewihlten jungen Rind mit kleinem Fettrand
fiir die Saftigkeit, 250 g, kernig und zart,

Ofenkartoffel mit Sourcreme

Riesengarnelen in Curmy-Safransauce 1580 €
Riesengarnelenschwiinze ohne Schale in einer Sauce
von Kokos, griinem Curry und Safranfiden

Ochsenbacke - alte Klassiker wiederentdeckt 1750 €

in Merlot geschmortes Ochsenbickchen,
besonders zart und aromatisch

Schweinefiletmedaillons 16,50 €

in Champignonrahmsauce aus Sahne,
Zwiebeln und frischen Champignons

Alle Gerichte wahlweise mit Bratkartoffeln'?, Salzkartoffeln, Kartoffelsalat, Kroketten,
Pommes Frites, Kartoffelecken, Reis, Risotto oder verschiedenen Brotsorten.




Kindergerichte

Fischstabchen

mit Pommes Frites

Nuggets

mit Pommes Frites

Kartoffelpuffer

mit Apfelmus oder Konfitiire

RUhrei oder Spiegelei
Bratkartoffeln'® und Salatbeilage

Seelachsfilet
gebraten mit Salzkartoffel

Kinderschnitzel

mit Pommes Frites

Pfannkuchen
mit Apfelmus und Puderzucker

Pfannkuchen
mit Obst und Puderzucker

Pfannkuchen
mit Nutella

6,00 €

6,50 €

6,00 €

590 €

790 €

790 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €




Fis & Dessert

Eiskaffee

Schokokuss
Eiscreme Schoko, Sahne

Himbeertraum

Eiscreme Vanille, heiflfe Himbeeren, Sahne

Gemischtes Eis
Eiscreme Vanille, Schoko, Erdbeer

Pfannkuchen mit Puderzucker
Kugel Eis
aus eigener Herstellung

Erdbeere, Vanille oder Schoko

Rote Gritze mit VanillesoBe

450 €

500 €

6,00 €

480 €

mit Sahne 5,20 €
mit Frichten 550 €
mit Sahne und Friichten 6,50 €

6,50 €

500 €

450 €




Getrankekarte

Fassbiere

Radeberger
Rostocker Dunkel

Alsterbier

Flaschenbiere

KOstritzer Schwarzbier

Schofferhofer Hefeweizen dunkel oder hell
Schofferhofer alkoholfrei
Clausthaler alkoholfrei

Alkoholfreie Getranke

Cola?®, Fanta®, Sprite?, Spezi®*®
Apfelschorle

Clashager Mineralwasser

Safte

Orange, Banane, Kirsche, Apfelsaft
Kiba

Ginger Ale’, Bitter Lemon’, Tonic Water”

03|
051

051
051

051
051

051
051
05|
03|

03|
051

051
051

0251
0,751

0531

051
03|

270€
410 €

290€
4350 €

270€
410 €

500 €
380¢€
580 €
260 €

220€
580¢€

220€
580€

210€
490 €

280 €

430 €
280 €




Warme Getranke

Tasse Creme/Kaffee
Cappucdino

Kaffee Latte/groBer Milchkaffee
Latte Macchiato

ESpresso

HeiBe Schokolade

Phariséer Kaffee, Rum, Sahne
Tee

Grog

Spirituosen - 4 d

Nordhauser Doppelkorn
Rostocker Doppelkimmel
Goldkrone

Mariacron

Asbach Uralt

Fernet Branca

Linie Aquavit

Whisky Johnnie Walker
Whisky Jim Beam

Whisky Jack Daniels
Wodka Smirnoff

Wodka Absolut
Waldhimbeergeist, Christbirne, Obstwasser
Ramazzotli

Jagermeister

Nordh&user Eiskorn
Kummerling

Kirschlikor

Fischergeist

180 €
250¢€
280 €
280 €
1,70 €
190 €
520 €
1,70 €
550 €

350 €
350 €
3,00 €
400 €
400 €
390 €
390 €
400 €
400 €
460 €
420 €
450 €
440 €
3,80 €
390 €
390 €
390 €
390 €
320 €




Weinkarte

Prosecco & Sekt

Sartori Prosecco Frizzante DOC Erfo Glas011  210€
Flasche 0,751 15,00 €

Lorenz & Dahlberg trocken oder halbtrocken Piccolo 021 450 €
Flasche 0,751 16,00 €

WeiBwein
Ostseefisch Weifburgunder dassic Glas 021 480¢€
Weingut Knéll & Vogel, Pfalz Flasche 0,75 ‘ 17,00 €

Der perfekte Begleiter zu allen Fischgerichten. Herrlich fruchtig, leicht und ein wenig spritzig.

Griiner Silvaner QbA trocken Clas 021 460€

Weingut Hiestand, Rheinhessen
Kriftig und fiillig im Mund, aber nicht aufdringlich. Milde Sdure begleitet im Abgang.

Riesling QbA trocken Glas 02| 460€

Weingut Hiestand, Rheinhessen
Ein schéner fruchtiger Weifler mit Noten von Apfel und Aprikose und saftiger Siure.

Muller Thurgau QbA halbtrocken Glas 021  440€

Bezirkskellerei Markgriflerland, Baden
Blumiges Bukett und feinfruchtig nach Birne, ein saftiger Wein mit leichter Siifle

Villa Arfanta Pinot Crigio Glas 021  440€
Serena, Venetien, Italien Flasche 0,75 ‘ 15,00 €

Trocken, zart und spritzig, mit fein ausgewogener Frucht, die an Zitronenbliiten erinnert.

Scheurebe Kabinett mild Glas 02| 450€

Weingut Ernst Bretz, Rheinhessen
Ausdrucksvoll mit Noten nach Johannisbeere und Mango mit saftiger Siifle.




ROséwein

Spatburgunder WeiBherbst @bA halbtrocken Glas 021  450€
Weingut Karl Pfaffmann, Pfalz Flasche 0,75 ‘ 16,00 €
Ein leichter, herrlich fruchtiger und ‘halbtrockener Wein, ideal als erfrischender Sommerwein.

Morador Rosado Glas 02| 450€
Bodegas Principe de Viana, Navarra, Spanien Flasche 0,75 ‘ 16,00 €

Schén pinkfarbener Rosé, erinnert an frische Erdbeeren.

Rotwein

Dornfelder QbA halbtrocken Glas 02| 460€
Weingut Knosll & Vogel, Pfalz

Vollmundige und wiirzige Note nach Kirsche und Brombeere mit saftiger Siifle.

Portugieser QbA mild Glas 02| 450€
Weingut Karl Pfaffmann, Pfalz Flasche 0,75 ‘ 16,00 €
Samtig weich mit Aromen von Himbeeren und Johannisbeeren und schéner Restsiifle.

Spatburgunder Rotwein QbA trocken Glas 02| 480¢€

Bezirkskellerei Markgriflerland, Baden

Leicht und sehr harmonisch mit ausgepréigtem Kirscharoma, weich und abgerundet.

L Appassione Rosso delle Venezie IGT Flasche 0,751 21,00€

Sartori, Venetien, [talien
Ein kleiner Amarone, der aus teilgetrockneten Trauben gekeltert wird, mit intensivem
Bukett nach trockenem Obst und Gewiirzen. Trocken und samtig mit harmonischem Kérper.

Montepulciano d” Abruzzo DOC Glas 02| 460€
Mont’Albano, Abruzzen, Italien Flasche 0,75 ‘ 16,50 €

Rubinrote Farbe, intensives Bukett, dass an rote Friichte erinnert.
Robust mit guter Frucht und mittlerer Siure.

Rioja Tinto Crianza 23/07 Yo 1940 Flasche 0751 1990 €

Ferré 1 Catasus, Rioja, Spanien
Hier erlebt man Rioja durch einen Garten von Friichten. Kirschen, Kakao, Lakritze
und Tannine in perfekter Balance.

De Gras Cabernet Sauvignon trocken Glas 02| 460€
MontGras, Colchagua Valley, Chile Flasche 0,75 ‘ 16,50 €

Sein Bukett ist von feinen Gewiirzaromen und schwarzen Johannisbeeren
geprégt, sein Geschmack besticht mit nachhaltiger Fruchtigkeit und Harmonie.
Der perfekte Rotwein fiir jeden Tag.

Hereford Angus Malbec trocken Glas 02| 480¢€

Bodegas La Rosa, Argentinien Flasche 0,75 ‘ 17,00 €
Am Gaumen Noten dunkler Waldfriichte und Pflaumen, die feine Fruchtfiille

vermengt sich mit wiirzigen Noten. Ein perfekter Steakwein!




Cocktails & Long-Drinks

Aperol Spritz?

Aperol, Prosecco, Soda auf Eiswiirfel

Hugo

Prosecco, Soda, Holunderbeeresirup, Limette, frische Minze
Gin Tonic’

Bacardi Cola?®

Whisky Cola?®

Campari Orange?

Margret Rose?
Campari, Sekt

Cuba Libre28

brauner Rum, Limette, Cola

Zusatzstoffe/Hygiene Haus Windhook

1 mit Konservierungsstoffen
2 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstiarker
4 mit Antioxidationsmittel
5 mit Siilungsmittel
6 geschwirzt
7 chininhaltig
8 mit Koffein
9 Sulfite
10 Nitritpskelsalz

580 €

580 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
580 €

550 €

6,00 €

Uber die allergenen Stoffe konnen Sie sich bei unseren Mitarbeitern erkundigen, es

konnen in allen Speisen und Getrinken Spuren von allergenen Stoffen enthalten sein.




