Haus Windhook

An de Kdist von’t Fischland, twischen Dierhagen
un Wustrow, steiht dicht achter de Dinen dat

~Huus Windhoek”, mit sein twei Etaschen un

drei Finsterreigen. Dat staatsche Huus llicht't witt
verputzt, hett'n swores, grieses Strohdack mit hélten
Pierképp dorvor.

Ut de Mansardenfinster kann ein wiet 6wer de Ostsee kieken — badt hen na de dicken
Dampers, de dor buten up den Weg von un na Sweden un Finnland stnd.

In dit Huus wahnte de Generalarzt a.D. Dr. Berg, de in de Kaisertit de éberst Militar-
doktor von de dutschen Kolonien wdrst wier. Uns Familienmitglied harr dat na den
Krieg von den ollen Generalarzt kéfft. Dat Huus steiht noch just so as dunn. Um
de Eck von Huus Windhoek fichtelt der Seewind un hut hurt, Karl Middelbék dor’n

Restaurant-Pension ut makt.

Nach dem Bau der Mauer 1961 wurde das Haus staatlich verwaltet. Unsere Familien durften
es nicht einmal betreten. Das Haus wurde zum , Kleinen Kdpt'n Brass” umbenannt und vom
,GroBen Kapt'n Brass” — auch in Dierhagen ansassig - verwaltet und versorgt. Nach vielen
Kampfen, konnten wir Ende 1990 das Haus und den Boden kaufen und ,,loslegen”. Es wurde
umgebaut: neue Heizungen, Einrichtungen, Isolierungen und mehr waren nétig.

,Haus Windhook" 6ffnete am 9. Juni 1991 seine Tlren. Vorgesehen war eine Pension mit
einem kleinen Kaffee. Nach den Anfangsschwierigkeiten stellten wir fest, dass ein Kaffee
nicht das Richtige war — die Gaste wollten etwas , Fischiges” am Abend essen — frisch aus der
Ostsee oder dem Bodden sollte es sein.

Naturlich war es fir uns ,, drei” nicht gerade leicht, so ein Restaurant mit Pension zu betreiben
— kamen wir doch alle aus anderen Berufen. Mit viel Mut entstand das jetzige ,, Haus Wind-
hook"” mit Gaststatte und Pension in Dierhagen-Ost, dem ruhigsten Teil von Dierhagen, direkt

in den DUnen — einen Steinwurf vom Ostseestrand entfernt.

Wir mochten lhnen den Aufenthalt in unserem Haus angenehm gestalten und hoffen, dass

wir Sie bald wieder begrten drfen.

Wir danken lhnen fir lhren Besuch. Familie Mittelbach




Feste & Feiern

Familienfeiern aller Art und Ahnliches, werden von uns gerne nach lhren Vorstellungen
organisiert. Bitte wenden Sie sich mit Ihren Winschen an unser Team. Danke!

Ilhr Team Haus Windhook

Gaststatte und Pension
Haus Windhook
Amselweg 4

18347 Ostseebad Dierhagen

Telefon 03 82 26/8 04 95
Telefax 03 82 26/8 05 71
E-Mail info@haus-windhook.de

www.haus-windhook.de

Uber die allergenen Stoffe kénnen Sie sich bei unseren Mitarbeitern erkundigen, es
kénnen in allen Speisen und Getranken Spuren von allergenen Stoffen enthalten sein.




Vorspeisen & Suppen

Fischsuppe ,,Haus Windhook" 4,90 €
hausgemacht
Tomatensuppe 4,50 €

hausgemacht mit Sahnehaubchen

Goulaschsuppe 4,30 €

mit Paprika und Rindfleischwurfeln, kraftig abgeschmeckt

Camembert 5,50 €

gebacken, mit Preiselbeeren

Ragout fin 5,50 €

Worcester Sauce, Zitrone

Knoblauchbrot 4,50 €

mit reiner Butter, frischem Knoblauch und feinen Krautern

Frische Salate

Marktfrischer bunter Salat der Saison 5,50 €
* mit Schafskase 6,90 €
e Ceasar art mit Chicken Flakes 8,90 €
e Tomate-Mozzarella 6,90 €
e mit Garnelen 8,80 €
Dressings

e American — cremig-mild mit Dill, Estragon und Petersilie
e French — cremig-pikant mit Joghurt, Senf, Knoblauch und Krautern

e Krauter-Senf-Vinaigrette — leicht gebundenes, siiB-sdauerliches Dressing
mit dezenter Krduternote




Fischgerichte

Filet vom Zander

gebraten, Dillsauce, Salzkartoffeln und Salatbeilage

Fischfiletplatte ,,Haus Windhook"

verschiedene, gebratene Fischfilets und Salatbeilage

Lachsfilet pochiert
Meerrettichsauce, Salzkartoffeln, Salatbeilage

Lachsfilet naturell
gebraten und Salatbeilage

Filet vom Ostseedorsch
nach Art des Hauses (Curry) und Salatbeilage

Filet vom Ostseedorsch naturell
gebraten und Salatbeilage

Fischfilet
in Bierteig und Salatbeilage

Fischfilet
in Parmesankruste und Salatbeilage

Kutterscholle
naturell gebraten und Salatbeilage

Aal

gebraten und Salatbeilage

Brathering
hausgemacht, sauer eingelegt und Salatbeilage

Sahneheringsfilet
und Salatbeilage

Matjesfilet
mit Honigsauce und Salatbeilage

15,90 €

19,90 €

15,90 €

15,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

18,90 €

10,90 €

10,90 €

10,90 €




Gruner Hering
naturell gebraten und Salatbeilage

Schollenfilet
naturell gebraten und Salatbeilage

Schollenfilet gefiillt

gebraten und gefillt mit Raucherlachs (hauseigenem) und Salatbeilage

Seelachsfilet
in Eihdlle und Salatbeilage

Geraucherter Osteelachs
auf Reibekuchen

Fleischgerichte

Sauerfleisch
hausgemacht nach Mecklenburger Art und Salatbeilage

Holzfaller Cordon Bleu, ca. 250¢g

kraftig mit Zwiebeln, Kase und Bacon gefullt

Paprika-Zitronenhahnchen
gebratene, zarte Hahnchenbruststreifen in einer
aromatischen Sauce aus Paprika, Zwiebeln und milder Zitrone

Maispoulardenbrust Supreme
mit Truffellinguini in feiner Sahne

Schweinelachssteak
mit Champignons oder Krauterbutter und Salatbeilage

Schweineschnitzel paniert
aus dem Schweinelachs

Kalbsschnitzel paniert
aus der Oberschale — das Original aus Osterreich

11,90 €

13,90 €

15,90 €

13,90 €

13,90 €

10,90 €

17,90 €

14,90 €

17,90 €

15,90 €

12,90 €

17,90 €




Speisekarte Windhook ,spezial“

Rib-Eye Mastercut, 120z. 26,90 €
zart gereifte Hochrippe, 350 g,

mit kleinem Fettauge, gut marmoriert

der Stolz unserer Fleischer,

Knoblauchbrot & Krauterbutter

Rumpsteak 23,90 €
vom ausgewahlten jungen Rind

mit kleinem Fettrand fir die Saftigkeit, 250 g,

kernig und zart, Knoblauchbrot und Krauterbutter

Riesengarnelen in Curry-Safransauce 15,90 €
Riesengarnelenschwanze ohne Schale in einer Sauce
von Kokos, griinem Curry und Safranfaden

Ochsenbacke - alte Klassiker wiederentdeckt 18,90 €
in Merlot geschmortes Ochsenbackchen,
besonders zart und aromatisch

Schweinefiletmedaillons 16,90 €
in Champignonrahmsauce aus Sahne,
Zwiebeln und frischen Champignons

Coqg au Vin 17,90 €
Marinierte Hdhnchenoberkeulen in Rotwein mit Speck und
Perlzwiebeln geschmort, dazu Gemdise der Saison Kartoffelstampf




Beilagen

 Bratkartoffeln

e Salzkartoffeln

e Fussiloni

« Tagliarini griin

« Kartoffelsalat

» Kroketten

e Pommes Frites

« Kartoffelecken
 Reis

» Kartoffelstampf
e verschiedenen Brotsorten

Gemusebellagenje s so e

* Rote Bete Gemuse

» Wirsinggemiise in Rahm
» Saisongemiuse

« Rahmchampignons




Eis & Dessert

Schokokuss 5,00 €

Eiscreme Schoko, Sahne

Himbeertraum 6,00 €

Eiscreme Vanille, heiBe Himbeeren, Sahne

Gemischtes Eis 4,90 €

Eiscreme Vanille, Schoko, Erdbeer
mit Sahne 5,90 €
mit Friichten 6,50 €
mit Sahne und Friichten 6,90 €

Kugel Eis 3,00 €
aus eigener Herstellung
Erdbeere, Vanille oder Schoko

Rote Griitze mit VanillesoBBe 4,90 €
Himbeeren, Brombeeren, rote und schwarze Johannisbeeren,
Erd- und Stachelbeeren, Sauerkirschen

Cheese Cake 6,90 €

cremig-aromatisch auf Basis von Frischkdse mit knusprigem Boden

Schokoladensoufflé 6,90 €

saftiger Schokoladenkuchen mit flissigem Kern aus dunkler Schokolade




Getrankekarte

Fassbiere

Radeberger
Rostocker Dunkel

Alsterbier

Flaschenbiere

Kostritzer Schwarzbier
Schofferhofer Weizen naturtriib oder dunkel
Schofferhofer Weizen alkoholfrei

Clausthaler alkoholfrei

Alkoholfreie Getranke

Cola%8, Fanta?4, Sprite?*, Spezi**#®
Apfelschorle

Glashdager Mineralwasser

Safte
Orange, Banane, Kirsche, Apfelsaft

Kiba

Ginger Ale’, Bitter Lemon’, Tonic Water’

0,31
0,51

03I
0,51

0,31
0,51

0,31
0,51
0,51
0,31

0,31
051

0,31
0,51

0,251
0,751

0,31

0,51
0,31

2,90 €
4,40 €

2,90 €
4,40 €

2,90 €
4,40 €

3,00 €
3,90 €
3,90 €
2,90 €

2,20 €
3,80 €

2,20 €
3,80 €

2,30 €
4,90 €

2,80 €

4,30 €
2,90 €




warme Getranke

Tasse Creme/Kaffee

Cappuccino

Kaffee Latte/groBer Milchkaffee
Latte Macchiato

Espresso

Doppelter Espresso

HeiBe Schokolade

Pharisaer Kaffee, Rum, Sahne

Grog ;’

Spirituosen 4«

Nordh&duser Doppelkorn
Rostocker Doppelkiimmel
Goldkrone

Mariacron

Asbach Uralt

Fernet Branca

Linie Aquavit

Whisky Johnnie Walker
Whisky Jim Beam

Whisky Jack Daniels
Wodka Smirnoff

Wodka Absolut
Waldhimbeergeist, Christbirne, Obstwasser
Ramazzotti

Jagermeister

Nordhauser Eiskorn
Kimmerling

Kirschlikor

Fischergeist

2,50 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
1,90 €
3,50 €
1,90 €
3,90 €
3,50 €

(] Sie trinken lieber Tee?
Fragen Sie nach unserer Tee-Karte.

3,50 €
3,50 €
3,00 €
4,00 €
4,00 €
3,90 €
3,90 €
4,00 €
4,00 €
4,60 €
4,20 €
4,50 €
4,40 €
3,80 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,20 €




Wweinkarte

Prosecco & Sekt

Sartori Prosecco Frizzante DOC ,,Erfo” Glas 0,11 2,90 €
Flasche 0,751 15,00 €

Lorenz & Dahlberg Piccolo 0,21 4,50 €

trocken oder halbtrocken Flasche 0,751 16,00 €

WeiBBwein

~Ostseefisch” WeiBburgunder classic Glas 0,21 4,80 <€

Weingut Knéll & Vogel, Pfalz Flasche 0,751 17,00 €

Der perfekte Begleiter zu allen Fischgerichten. Herrlich fruchtig, leicht und ein wenig spritzig.

Gruner Silvaner QbA trocken Glas 0,21 4,60 €

Weingut Hiestand, Rheinhessen
Kraftig und fallig im Mund, aber nicht aufdringlich. Milde Saure begleitet im Abgang.

Riesling QbA trocken Glas 0,21 4,60 €

Weingut Hiestand, Rheinhessen
Ein schoner fruchtiger WeiBBer mit Noten von Apfel und Aprikose und saftiger Saure.

Miiller Thurgau QbA halbtrocken Glas 0,21 4,40 €

Bezirkskellerei Markgréflerland, Baden
Blumiges Bukett und feinfruchtig nach Birne, ein saftiger Wein mit leichter StBe.

Pinot Grigio Glas 0,21 4.4
Serena, Venetien, Italien Flasche 0,751 15,0
Trocken, zart und spritzig, mit fein ausgewogener Frucht, die an Zitronenbllten erinnert.

0€
0€

Scheurebe Kabinett mild Glas 0,21 4,50 €

Weingut Ernst Bretz, Rheinhessen
Ausdrucksvoll mit Noten nach Johannisbeere und Mango mit saftiger StBe.




Roséwein

Spatburgunder WeiBherbst QbA halbtrocken Glas 0,21 4,50 €

Weingut Karl Pfaffmann, Pfalz Flasche 0,751 16,00 €
Ein leichter, herrlich fruchtiger und halbtrockener Wein, ideal als erfrischender Sommerwein.

,Morador” Rosado Glas 0,21 4,50 €

Bodegas Principe de Viana, Navarra, Spanien Flasche 0,751 16,00 €
Schoén pinkfarbener Rosé, erinnert an frische Erdbeeren.

Rotwein

Dornfelder QbA halbtrocken Glas 0,21 4,60 €

Weingut Knéll & Vogel, Pfalz
Vollmundige und wiirzige Note nach Kirsche und Brombeere mit saftiger StBe.

Portugieser QbA mild Glas 0,21 4,50 €
Weingut Karl Pfaffmann, Pfalz Flasche 0,751 16,00 €

Samtig weich mit Aromen von Himbeeren und Johannisbeeren und schéner RestsiiBe.

Spatburgunder Rotwein QbA trocken Glas 0,21 4,80 €

Bezirkskellerei Markgréaflerland, Baden
Leicht und sehr harmonisch mit ausgepragtem Kirscharoma, weich und abgerundet.

Montepulciano d’Abruzzo DOC Glas 0,21 4,60 €

Mont'Albano, Abruzzen, Italien Flasche 0,751 16,50 €
Rubinrote Farbe, intensives Bukett, dass an rote Friichte erinnert.
Robust mit guter Frucht und mittlerer Saure.

De Gras Cabernet Sauvignon trocken Glas 0,21 4,60 €
MontGras, Colchagua Valley, Chile Flasche 0,751 16,50 €

Sein Bukett ist von feinen Gewirzaromen und schwarzen Johannisbeeren
gepragt, sein Geschmack besticht mit nachhaltiger Fruchtigkeit und Harmonie.
Der perfekte Rotwein fur jeden Tag.

Hereford Angus Malbec trocken Glas 0,21 4,80 €

Bodegas La Rosa, Argentinien Flasche 0,751 17,00 €
Am Gaumen Noten dunkler Waldfriichte und Pflaumen, die feine Fruchtfille
vermengt sich mit wirzigen Noten. Ein perfekter Steakwein!




Cocktails & Long-Drinks

Aperol Spritz? 5,90 €
Aperol, Prosecco, Soda auf Eiswrfel

Hugo 5,90 €
Prosecco, Soda, Holunderbeersirup, Limette, frische Minze

Gin Tonic’ 6,00 €
Bacardi Cola?2 6,00 €
Whisky Cola?3 6,00 €
Campari Orange? 5,90 €
Margret Rose? 5,90 €
Campari, Sekt

Cuba Libre??3 6,00 €

brauner Rum, Limette, Cola

a Sie suchen nach Ginspiration?

Fragen Sie nach unserer Gin & Grappa-Karte.

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsstoffen
2 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstarker
4 mit Antioxidationsmittel
5 mit SUBungsmittel
6 geschwarzt
7 chininhaltig
8 mit Koffein
9 Sulfite
10 Nitritpokelsalz

Uber die allergenen Stoffe kénnen Sie sich bei unseren Mitarbeitern erkundigen, es
kénnen in allen Speisen und Getranken Spuren von allergenen Stoffen enthalten sein.




